Zutaten fiir 6 Portionen:

800 g Taglialtelle

640 g Champignons

160 g Tomaten, getrocknet
8 Stk. Zwiebel

8 ELOI

800 ml Brahe

320 g Schafskase

8 Korianderzweige

Salz

Pfeffer

®

Quelle: Das kleine Rennie

-

Né&hrwerte pro Portion: ca. 520 kcal, 12 g Fett

ZUBEREITUNG

Nudeln 8 Min. in Salzwasser garen. Champignons abbirsten
und in kleine Viertel schneiden. Tomaten wiirfeln. Zwiebel
schalen und wirfeln. Korianderzweige kleinhacken.

Ol in einer Pfanne erhitzen. Die Zwiebeln kurz andiinsten und
anschlieRend die Pilze und Tomaten dazugeben, mit Brihe ab-
léschen und ca. 10 Min. auf kleiner Flamme diinsten. Schafska-
se in kleine Stlickchen brechen, dariiber geben und den Kase
leicht zerlaufen lassen. Dann mit Pfeffer und Salz nach
Geschmack wirzen.

Das fertige Pilzragout mit den Bandnudeln anrichten und zum
Abschluss mit den gehackten Korianderblattern bestreuen.
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